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- VINO ROSSO - 
- APULIEN - 

Ortonese IGT (Sangiovese, Merlot)…………………………………………………………………………. 77/289:- 
Torrt medelfylligt vin med pigg syra. 

- TRENTINO - ALTO ADIGE - 

Colterenzio Pinot Nero (Pinot Noir)………………………………………………………………………. 118/460:- 
Lätt medelfylligt, elegant vin med bra balans av syra & frukt. 

- PIEMONTE - 

Suri Barbera D´Asti DOCG (Barbera)……………………………………………………………………. 88/349:- 
Medelfylligt med bra syra, lätt fruktigt med toner av choklad. 
Dolcetto D´Alba (Dolcetto)………………………………………………………………………………………  529:-  
Medelfyllig, fruktig smak med torra polerande tanniner.  
Virna Barolo (Nebbiolo)…………………………………………………………………………………………… 850:- 
Fyllig, fruktig smak, ganska sträv, inslag av fatiga, jordiga toner.  
Barolo Monfalletto Cordero di Montezemolo (Nebbiolo)……………………………………………….. 1100:- 
Fyllig med mogna röda bär och fat.  
Barolo Elio Altare (Nebbiolo)……………………………………………………………………………………. 1390:- 
Fyllig och elegant smak med inslag av mogna röda bär, viol och kryddiga fat. 

- VENETO - 

Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso DOC (Corvina, Rondinella)……………………………… 95/375:- 
Medelfylligt runt vin, torkade frukter, lång eftersmak. 
Secco-Bertani Vintage Edition (Corvina, Sangiovese, Syrah, Cabernet Sauvignon)……………….. 489:- 
Fylligt, fruktigt, lång eftersmak med runda tanniner. 
Valpantena Amarone Della Valpolicella DOC (Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon)…….. 630:- 
Fylligt, smak av mörka bär, fatkaraktär, lång eftersmak.  
La Poja (Corvina)……………………………………………………………………………………………………. 1190:- 
Fylligt, elegant, balanserat med bra tanniner. 

- TOSCANA - 

San Leonino Chianti Classico (Sangiovese, Canaiolo)………………………………………………………… 115/450:- 
Fylligt vin, med syltig bärkaraktär, bra tanniner.  
Simposio Vino Nobile Di  Montepulciano (Sangiovese)………………………………………………….. 520:- 
Kompakt, relativt stram med mogna tanniner.  
Brunello di Montalcino Col D´Orcia (Sangiovese grosso)……………………………………………….. 790:- 
Fylligt elegant vin med bra syra & fatkaraktär. Stora runda tanniner.  
Tignanello (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)………………………………………….. 1450:- 
Fylligt, kryddig smak med rostad fatkaraktär. 
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- VINO BIANCO - 
- VENETO - 

Pergolino Bianco IGT (Garganega, Trebbiano, Chardonnay)………………………………………….77/289:-
Torrt medelfylligt vin med pigg syra. 
Paxa IGT (Sauvignon Blanc)……………………………………………………………………………………. 85/330:- 
Torrt medelfylligt, frisk aromatiskt. 
Sereolo Soave (Garganega)…………………………………………………………………………………… 110/425:- 
Torr, krispig, fruktig smak 

- GRAVE DEL FRIULI - 

Bidoli (Pinot Grigio)……………………………………………………………………………………………… 88/349:- 
Torrt, friskt, fruktigt, välstruktrerat. 

- TOSCANA - 

Albizzia (Chardonnay)………………………………………………………………………………………… . 95/375:- 
Torrt, medelfylligt, längre eftersmak, bra syra. 

  - FRIULI-VENEZIA GIULIA - 

Ciampagnis Vieris (Chardonnay)………………………………………………………………………………………………… 690:- 
Torrt medelfylligt med bra syra & tropiska frukter. 
Dessimis (Pinot Grigio)……………………………………………………………………………………………………………… 750:-  
Torrt, fruktigt med balanserad syra & fatkaraktär. 

- VINO ROSATO - 
- APULIEN - 

Rosato Del Salento (Negroamaro)…………………………………………………………………………… 77/289:- 
Fruktig, bra balans, inslag av björnbär & jordgubbar. 

- PROVENCE, FRANKRIKE - 

Castel Roubine Rosé (Grenache, Syrah, Cinsault)………………………………………………………… 93/375:- 
Torr, fruktig, frisk, röda vinbär & jordgubbar. 

- MOUSSERAT & CHAMPAGNE - 
- VENETO - 

Prosecco Le Contesse (Prosecco)……………………………………………………………………………….78/295:- 

- CHAMPAGNE, FRANKRIKE - 
Moet & Chandon (Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)…………………………………………………. 800:-
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